
SPEISEKARTe

Aus Odins Gärten

Salatteller Midgard� 19,90 €
gemischter Saisonsalat, mit in Olivenöl und Knoblauch geschwenkten Garnelen

Salatteller Burgwall	�  18,50 €
gemischter Saisonsalat mit knusprigen Hähnchenbruststreifen

Salatteller Natura� 15,50 €
gemischter Saisonsalat

Zu unseren Salaten reichen wir frisches Baguette und richten diese mit hausgemachtem Essig- und Öl Dressing an.

Verschiedene vegane und vegetarische Gerichte stellen 

wir spontan für euch zusammen.

Zum Einstimmen

Tomatenrahmsüppchen		  6,50	 €

Würzfleisch nach Burgwallart		  8,50	€
hausgemachtes Würzfleisch mit Käse überbacken, dazu knackiger Salat und frisches Baguette

Bruschetta Classic	 3 Scheiben	 6,90	€
mit Pinienkernen und Basilikum

Viking Rings		  7,90	€
Knusprige Zwiebelringe im Backteig, dazu einen würzigen Dip und Wildkräutersalat

Ofenkäse		  9,50	€
aus dem Backofen, mit frischen Kräutern, Baguette und Salat

Ziegenkäse		  10,50	€
gebacken, auf Wildkräutersalat und Brotchips, mit Honig und Rosmarin

Runenschmaus		  9,50	€
gebackene Drillinge mit zartem Pulled Pork, auf Wildkräutersalat, dazu eine würzige Chili-Cheese 
Sauce

Riesengarnelen 		  10,90	€
in Olivenöl und Knoblauch geschwenkt, dazu Aioli, knackiger Salat und frisches Baguette

garnelen –Burgwall Style– 		  10,90	€
in Kartoffelkruste, mit einem fruchtigen Knobidip, dazu knackiger Salat und frisches Baguette

Wikinger Schnitzel Pizzen� je 22,50 €

ein großes Schnitzel überbacken mit:

”Sour Ragnar“
Sour Cream, Schinken, Zwiebeln und 
Käse

”Pulled BBQ“ 
Pulled Pork, BBQ und Käse

”Cheese Ragout fin“
Würzfleisch und Käse

”Margherita“
mit Tomaten, Mozzarella und Basili-
kumpesto

”Bolo“
mit feiner Bolognese und Käse

Incl. Fritten und einem schönen Salat

Wir haben dein Steak!
Auf unserer Steakwand im Restaurant findet Ihr eine  

große Auswahl an Steaks. Unser Rindfleisch ist  
ausschließlich aus der Region von der Deutschen Färse.

für echte Wikinger und Schildmaids� 35,00 €

”Schildwall“

vier knusprig gebackene Schnitzel, ca. 600 g, geschichtet mit würzigen Zwiebeln, krossem 
Bacon und Käse, dazu Rahmenchampignons, Spiegelei, Fritten und knackigem Salat

Allergene können beim Service erfragt werden.

unser special



Getier aus dem wasser

Frydas MatjesPlatte nach Burgwallart� 18,50 €
3 milde Matjesfilets mit Bohnen, Birnen, Rosmarinkartoffeln und frischen Salat

Zanderfilet auf Wildkräutersalat� 24,90 €
knusprig gebraten auf Wildkräutersalat, dazu Rosmarinkartoffeln

Trilogie von der Garnele� 27,50 €
3 verschiedene Sorten Garnelen, mit einer fruchtigen Knobisauce, Aioli, Wasabicreme,  
Knobibaguette und frischer Salat

Für unsere kleinen Gäste
”Pumuckl“		  5,90	€
hausgemachter Milchreis mit Apfelmus oder Zimt und Zucker

”Findet Nemo“		  6,90	€
Fischstäbchen mit Fritten 

”Bob der Baumeister“	 mit einem Spiegelei	 7,90	€
Schnitzel mit Fritten	 mit Rahmchampignons	 8,50	€

”Goldstücke“		  6,90	€
Nuggets mit Fritten

Die Gerichte der Götter

Germanenschmaus� 19,90 €
ein Schweineschnitzel mit Rahmchampignons, dazu Fritten und frischer Salat

Burgwallteller� 23,90 €
ein Steak und zwei Filets vom Schwein, dazu Rahmchampignons, Grillwürstchen,  
Wedges mit Sour Cream und frischer Salat

Odins Grillplatte� 24,90 €
drei verschiedene Steaks mit Butterbohnen, Kräuterbutter, dazu Wedges mit Sour Cream und Salat

Heimdalls Teller� 23,90 €
Filet vom Schwein, mit Rahmchampignons, Süßkartoffel Fritten und Sour Cream, dazu frischer Salat

Sweet Freya� 22,50 €
Hähnchenbrustfilet mit Ananas und Käse überbacken, dazu Kirschen, Süßkartoffel Fritten,  
Sour Cream und frischer Salat

Für einen Aufpreis von 2 € gibt‘s einen kleinen Salat dazu

Thor’s Steakburger			   25,00	€
gegrilltes Beef mit Bacon, hausgemachter Burgersauce, Salat und knusprigen Trüffel Fritten

Viking Loin Spare Ribs	 1 Seite	 20,90	€
knusprige, gegrillte Ribs mit BBQ Dip, Fritten und frischer Salat	 2 Seiten	 28,90	€
	 3 Seiten	 34,00	€

Burgwall Dry Aged Burger 		  ca. 200 g	 19,90	€
mit Salat, Gurke, Tomate und Zwiebeln, dazu Süßkartoffel Fritten und Sour Cream	 ca. 400 g	 25,00	€

Arnold Schwarzenburger			   21,90	€
200 g feinstes Beef mit einer weißen BBQ Sauce, Tomate, Gurke, Zwiebeln und Salat, dazu Chili Cheese Fries

Ragnar Platte			   25,90	€
3 gegrillte Hähnchenteile aus der Oberkeule mit verschiedenen Dips, dazu Wedges, Sour Cream und Salat

Saurer Wikinger			   17,50	€
Sauerfleisch von der gebackenen Ente mit Remoulade, Rosmarinkartoffeln und knackigem Salat

Viking Family BBQ Platte für 3 – 4 Personen			   79,00	€
ein saftiger Dry Aged Burger und ein klassischer Cheeseburger begleitet von zarten Spareribs, gegrilltem 
Hähnchen, knusprigem Schnitzel, Zwiebelringen, Bacon, ofengerösteten Rosmarinkartoffeln, Wedges, ver-
schiedene Dips und je einem Salat

Allergene können beim Service erfragt werden.

@zum_burgwall @Restaurant Zum Burgwall


